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2026
우리술
주안상대회

참가자를 위한 안내
A � P a r t i c i p a n t ’ s �G u i d e

2026.�11.�29�(일)�·�일산�킨텍스�제1전시장�2홀�특설무대

주최�한국가양주연구소�|�문의�02­583­5225
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하루의흐름
11월�29일�일요일,�12시부터�17시까지�이어지는�5시간.

12:00�­�13:00 참가자접수

진행장�입구에서�명찰과�테이블�번호를�수령합니다.

13:00�­�13:20 대회준비 및사회자진행

지정된�자리에�자리하고�조리를�준비합니다.

13:30�­�14:40 조리 ·�심사 (메인주안상)

14:40까지�메인�주안상�세팅을�완료합니다.�70분간�조리와�심사가�동시에�진행됩니다.

14:40�­�15:30 완성작심사

메인�주안상과�시식용�주안상을�심사위원이�평가합니다.

15:30�­�16:00 전시 ·�시식

참관객에게�시식용�주안상을�제공합니다.

16:00�­�17:00 시상식

우리술�대축제�메인�무대에서�시상식이�진행됩니다.
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0 1 � · � 현 장

현장안내

·�일산�킨텍스�제1전시장�2홀�특설무대에서�진행됩니다.

·�참가자는�정오�12시까지�현장에�도착해�주세요.

·�1인당�전기레인지�2개,�1.8×1.8�m�테이블�2개가�제공됩니다.

·�부문별�냉장고�3대,�싱크대�3대가�비치됩니다.(공동사용)

0 2 � · � B R I N G � A L O N G

준비물

·�테이블당�주안상용�주류�2병이�제공됩니다.(1병�시음용,�1병�메인�세팅용)

·�전기레인지(2구)와�테이블�외�모든�조리도구는�개별�지참입니다.

·�오븐,�믹서�등�전동기구는�사전�고지가�필요합니다.

·�1시간�10분�안에�조리가�가능하도록�전처리해�주세요.

0 3 � · � T A B L E S C A P E

주안상구성

·�메인�주안상은�심사용�1인분(6인�심사용으로�소분),�전시용�1인분을�차립니다.

·�제공되는�접시와�잔으로�세팅합니다.

·�테이블보드나�테이블크로스는�각자�준비합니다.

0 4 � · � T A S T I N G

시식회

·�시식용�주안상은�15인분을�준비합니다.(1인분은�한입거리�정도로�준비)

·�방문객에게�제공된�잔에�시음용�술과�함께�시식용�주안상을�안내해�주세요.

진행안내와준비물
현장�운영�방식과�가져오실�물품,�주안상�구성과�시식�진행을�정리했습니다.
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·�1인�생수�2리터�2병�제공됩니다.



세부
진행안내
참가에�필요한�운영�흐름을�12가지�항목으로�정리

했습니다.�당일�참고용으로�활용해�주세요.

0 1

진출자는 11월 29일(일)�정오(12시)까지 킨텍스 제1전시장 2홀
특설무대 접수처에서 접수를 마칩니다.

0 2

12:30�까지 본인 테이블에 식재료와 도구를 배치합니다.

0 3

13:00부터 대회 진행 안내와 심사기준 발표가 이어집니다.

0 4

조리시간은 13:30~14:40,�총 70분이며 1시간 10분안에 마무리
되어야 합니다.

0 5

조리 중심사위원이 위생과 진행을 살펴봅니다.

0 6

1시간 10분(차림 포함)�안에 조리가 끝날수 있도록 전처리준비해
주세요.

0 7

음식이 완성되면 조리 테이블 한켠에 주안상을 세팅합니다.

0 8

14:40부터 15:30까지약 50분간 심사가 진행됩니다.

0 9

15:30부터 시식회가 시작됩니다.�시식권持参 참관객에게 작은 주
안상을 제공해 주세요.

1 0

시식 관람객은 순차 입장하며,�들어오는 순서대로 번호표 확인 후 주
시면 됩니다.

1 1

결과 발표 및시상식은 우리술 대축제 메인 무대에서 16:00부터 진
행됩니다.

1 2

당일 불참 시자동 탈락되오니 사전 일정 확인부탁드립니다.

운영�시간은�현장�사정에�따라�미세하게�변동될�수�있습니다. 0 4 � / � 1 0



메인 주안상
세팅 영역

메인 조리대

하단 조리대

전기레인지�×�2구

개인조리대안내
두�개의�테이블을�ㄱ자�형태로�연결해�사용합니다.�한쪽은�메인�조리,�다른�한쪽은�주안상�세팅�영역입니다.

≈�2.5�m

≈�1.8�m

참고

·�테이블�아래�공간은�짐을�놓는�용도로�사용�가능합니다.

·�두�테이블�모두�조리대로�활용하셔도�됩니다.

·�전기조리도구를�가져오실�경우�사전에�꼭�말씀해�주세요.

·�수치는�참고용�비례이며�정확한�크기는�현장�안내를�따릅니다.
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B � · � P L A T E

시식용접시

지름�약�15�cm�·�참관객�한두�번�시식�가능한�분량으로�담아�주세요.

A � · � C U P

시음잔

용량�약�1�oz�·�제공해�드리는�잔에�술을�따로�따라�주시면�됩니다.

시식용접시와시음잔
시식용�그릇의�사이즈와�사용�분량을�미리�안내드립니다.
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P h o t o � · � 2 0 2 5 � 우 리 술 � 주 안 상 대 회

대회현장의기록
작년�대회의�현장은�조리부터�시식,�시상까지�한�호흡으로�이어졌

습니다.�2026년에도�비슷한�밀도의�시간들이�이어질�예정입니다.

운영�현장�사진은�마케팅�활용�동의�시�한해�사용됩니다.
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0 1

위생

재료�세척,�조리�과정�위생,�칼·도마�사용
의�청결을�살핍니다.

0 2

실용성

재료의�구매·보관·조리시간·음식량이�
현실적으로�가능한지�평가합니다.

0 3

레시피정확성

제시한�레시피와�조리법이�일치하는지�
살펴봅니다.

0 4

독창성

일상적인�음식보다는�독창적인�시도에�높
은�점수를�부여합니다.

0 5

맛

완성된�요리의�맛과�재료�사이의�조화를�
점수화�합니다.

0 6

담음새

음식�담는�모양과�술·그릇·잔�사이의�
균형을�평가합니다.

0 7

술과의궁합

술과�음식이�잘�어울리는�페어링에�높은�
점수를�줍니다.

0 8

국산쌀활용도

상차림�안에서�국산�쌀이�얼마나�창의적으
로�쓰였는가를�살핍니다.

8 개의�평가�항목 100 점�만점�총점

심사항목별기준
여덟�가지�항목으로�평가합니다
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2026�우리술주안상대회심사표

총 점술과의 궁합쌀 활용도담음새맛독창성레시피정확도실용성위 생

주안상명참가번호

0-1000-30�자율점수0~100�- 100�- 100�- 100�- 100�- 100�- 10
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C � · � F E E

참가비 입금 안내

입 금 � 마 감

2026년 11월 13일 (금)까지

계 좌

국민은행782701­04­089984
예금주�:�한국가양주연구소

참 가 비

50,000�원

오시는길과참가비

A � · � T R A N S I T

대중교통

GTX-A�킨텍스역�1번�출구�도보�15분,�대화역(3호선)�1·2번�출구�도보�15분�거리입니다.

B � · � V E H I C L E

차량

일산�킨텍스�제2전시장�주차장을�이용해�주세요.�식재료�등�하역�장소는�제1전시장�2홀�하역장입니다.

참고용�노선도·약도�·�정확한�동선은�현장�안내를�따라주세요.
1 0 � / � 1 0



2024년도 수상작

대 상

서울실버

(10도)

우 수 상

도로르

(10도)

최 우 수 상

한영석의
백수환동주

(15도)

우 수 상

골목막걸리
프리미엄

(12도)

대 상

X.
Premium

(41도)

발효주부문 증류주부문

최 우 수 상

이강주
25%

(25도)

우 수 상

마한오크
46

(46도)

우 수 상

느린마을
소주21

(21도)



2025년도 수상작

대 상

편백숲
산소막걸리

(6.5도)

우 수 상

설화담

(7도)

최 우 수 상

범표
생막걸리

(7도)

우 수 상

조오탁8%

(8도)

대 상

팔뚝집
삼오주

(12도)

발효주부문[저도발효주] 발효주부문[고도발효주]

최 우 수 상

고금
유자텐

(10도)

우 수 상

지란지교
프리미엄
막걸리

(13도)

우 수 상

신선주
탁주

(12도)



2025년도 수상작

대 상

도한
청명주

(13.8도)

우 수 상

마루나
약주

(13도)

최 우 수 상

설화금

(13도)

우 수 상

대 상

모월인
오크

(41도)

발효주부문[약·청주] 증류주부문

최 우 수 상

가무치
소주

(43도)

우 수 상

사화
40오크

(13도)

우 수 상

문희40

(40도)
만세
보령주

(15도)


